
Empfohlen im Gault Millau 

Herzlich willkommen im Restaurant „Zur Kirsche“.
Gerne verwöhne ich Sie mit Köstlichkeiten aus unserer Küche.

Ihr Mike Köhler

Viel Wert legen wir auf schnörkellose Eleganz 
und Konzentration auf das Wesentliche: 

alle Hauptgerichte werden allein serviert und die Beilagen separat gereicht.
Beste Qualität und exquisite Produkte stehen im Vordergrund. 
Es werden ausschließlich feinste Zutaten verarbeitet und diese

frisch auf dem Markt eingekauft. 
Natürliche Produkte werden stets bevorzugt 

und auf artgerechte Tierhaltung wird geachtet.

Als unser Gast werden Sie vom “Guten Service 
    mit der persönlichen Note“ schwärmen!
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Gaumenschmaus vorweg - Culinary delight

Gemischte Blattsalate mit Croûtons 1,2,4    5,50 €
Mixed salads with croûtons

Melonenschiffchen mit Schwarzwälder Schinken 1,2,3,9    6,90 €
Melon with smoked black forest ham

Geräuchertes Forellenfilet an Sahnemeerrettich und Salatbouquet 1,2,4    7,50 €
Smoked fillet of trout with creamed horseradish vinaigrette and salad bouquet

Etwas aus dem Suppentopf - Something from the stock pot

Tagessuppe 4      3,50 €
Soup of the day

Badisches Schneckensüpple im Ofen überbacken    5,90 €
badian snail soup au gratin

Kleine Gerichte - Small dishes
„Camembertteller“ 
2 Camembert mit Preiselbeeren, Salatgarnitur und Toast 1,2,3,9   7,50 €
2 Camembert with cranberries, salad and toast bread

Strammer Max mit gekochtem Schinken 
und Käse überbacken und 2 Spiegeleiern 1,2,3,9   8,90 €
Bread with boiled ham,  with cheese au gratin an 2 fried eggs

Badisches Schäufele mit Bratkartoffeln und gemischter Salat 1,2,3,9 14,50 €
Badian smoked shoulder of pork with roasted potatoes and mixed salad

Paniertes Schnitzel mit Pommes Frites und Salat 1,4,9 16,50 €
Breaded escalope with french fried potatoes and salad
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Frische genießen - Enjoy freshness

Badischer Grillbraten mit Speckbohnen 1,3,4 12,50 €
Badian Roast with fench beans 

Hähnchenbrustfilet an Currysauce und kleinem Salat 1,2 17,50 €
Chicken breast fillet in currysauce and small salad

Ochsenzunge in Burgunderjus und kleinem Salat 1,2,3,9 18,50 €
Ox tounge in Burgundysauce and small salad

Schweinefilet an Morchelrahmsauce und Salat 1,2,4,9 18,90 €
fillet of pork with fresh morel cream sauce and salad

Kalbsleberscheiben mit gebratenen Zwiebeln und Salat 1,2,4,9 19,50 €
calf’s liver with roasted onions and salad

Zartes Rumpsteak mit gebratene Zwiebeln,Kräuterbutter und Salat 1,24,9 19,50 €
Tender rump-steak with roasted onions and herb butter

Filetsteak vom Rind (150 g) an Cognac-Pfefferjus und Salat 4,9         150 g 25,90 €
Fillet steak from bull on Cognac-Pepperjus and salad                                           200 g 29,90 €

Chateaubriand-450g Filetsteak für 2 Personen mit Sauce Bernaise  
frischem Gemüse und verschiedenen Beilagen 4,9 69,00 €
Chateaubriand-450g Fillet steak for 2 with Sauce Bernaise, fresh vegetables and different dishes

Wählen Sie Ihre bevorzugten Beilagen zum Essen aus
Choose your favorite dish for your meal

Pommes Frites Spätzle  Basmatireis 
French fries  Swabian noodles Basmatirice  

Salzkartoffeln Kartoffelvariation Bratkartoffeln Nudeln
Boiled salted potatoes Variation of potatoes Roasted potatoes Noodles
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Frisch gefi scht aus heimischen Gewässern
fresh fi shed from domestic waters

Gengenbacher Forelle mit Mandelbutter, Petersilienkartoffeln und Salat 1,4,9 17,50 €
Trout of Gengenbach  with almond butter and salad

Lachsfilet an Zitronen-Butter-Sauce, Basmatireis und Salat 1,4,9 20,50 €
Salmon fillet with lemon-butter-sauce on Basmatirice and salad

Zanderfilet auf der Haut gebraten auf Waldpilztagliatelle
und Mandel-Brokkoliröschen 1,4,9 21,50 €
pike perch fillet roasted on the skin with wild mushroom-tagliatelle and broccoli roses with almonds

Vegetarische Gerichte
Vegetarian dishes

Käsespätzle mit gemischtem Salat 1,4,9   7,40 €
“Spätzle”(swabian noodles) with cheese and mixed salad

Schafskäsepfännchen mit Pepperoni,
Knoblauch, Tomaten und Zwiebeln in Olivenöl    7,50 €
Sheep’s cheese with pepperoni, garlic, tomatoes and onions in olive oil

Tagliatelle mit frischen Waldpilzen in Rahm und gemischter Salat 1,4,9 12,50 €
 Tagliatelle with fresh wild mushrooms and mixed salad



Empfohlen im Gault Millau 

 Köstliche Vitamine - delicius vitamins
Gemischter Salat 1,4,9    4,50 €
Mixed salad

Salatplatte mit verschiedenen Rohkostsalaten, Tomaten,
gekochtem Schinken , Käsestreifen und Ei 1,2,3,4,9     7,50 €
Assorted salads, tomatoes, boiled ham, cheese slices and egg

„Fitness-Salat“ 
knackige Blattsalate, Tomaten, Paprika, 
geröstete Sonnenblumenkerne und pikante Putenstreifen 1,4,9    7,50 €
leaf salad, tomatoes, peppers, roasted sunflower seeds and slices of turkey

Salatteller „Zur Kirsche“ 
frische Rohkostsalate mit  Medaillons vom Schweinefilet 1,4,9    8,90 €
Salad „zur Kirsche“ assorted salads with porc fillet 

„Chefsalat“
Bunte Salatmischung mit kleinem Rumpsteak und Kräuterbutter 1,4,9 11,90 €
Chef salad – varieties of salads with a small rump-steak and herb butter 

Vesper
Belegtes Brot mit Schwarzwälder Schinken 1,2,3,9    6,90 €
Bread with smoked balck forest bacon

Belegtes Brot mit drei verschiedenen Käsesorten    7,90 €
Bread with three different cheeses

Wurstsalat „Straßburger Art“ mit Käse, reichlich garniert, Brot 1,2,4,9    8,80 €
„Sausage Salad“ with cheese an bread

„Holzfäller Vesper“
Schwarzwälder Schinken, gekochter Schinken, Hausmacher Blut- und 
Leberwurst und Käse mit feiner Garnitur, Butter und frischem Brot 1,2,3,9 12,50 €
Smoked black forest bacon, boiled ham, sausage, cheese, butter and bread
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Gutscheine - Voucher
Suchen Sie noch ein Geschenk?

Wie wäre es mit einem Restaurantgutschein, ausgestellt nach Ihren Wünschen? 
Familienbrunch nur € 14,90 jeden 1. Sonntag im Monat 

Sonntagsfrühstück nur € 9,90 
oder Kuschelarrangement (inkl. Übernachtung) komplett € 311,00 

Are you searching for a gift? Why not a restaurant voucher issued according to your wishes? 
Family brunch for only € 14,90 every 1st Sunday in month; Sunday breakfast only € 9,90; 

the snuggling package for only € 311, 00. 

Genießen Sie die warme Frühlingssonne 
und feinste Speisen im schönen Kinzigtal.  

Das Restaurant „Zur Kirsche“ und unsere Sonnenterrasse
sind täglich von 12.00 bis 14.00 Uhr 

und von 18.00 bis 21.30 Uhr geöffnet.   
 

Bitte reservieren Sie rechtzeitig.   Tel. 07803 9390-50 
oder info@schwarzwaldhotel-gengenbach.de

1) Stabilisator
2) Geschmacksverstärker E621

3) Antioxidationsmittel E300/ E301
4) Konservierungsstoff E250

5) Farbstoff

Als unser Gast werden Sie vom “Guten Service 
    mit der persönlichen Note“ schwärmen!


