
Unsere Kinderkarte sowie eine feine Auswahl an Desserts 
halten wir in separaten Karten für Sie bereit

 Sprechen Sie uns gerne an

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen finden Sie in unserem Ordner, den wir Ihnen auf Wunsch gerne
zur Einsicht reichen

Alle Preise sind in Euro angegeben und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer

M a r k t f r i s c h  i m  S u p p e n t o p f

29

18

A u s  d e m  G e n u s s t o p f

Bouillabaisse “zur Kirsche”
sauce rouille | schmortomaten

baguettechips

kleine portion 
als Hauptgericht

A u s  u n s e r e r  M a r k t k ü c h e

Vo r s p e i s e n

Marktfrische Pilze + 7

wahlweise dazu:

Knusperkörble von der Pute + 11

Graved Label-Rouge-Lachs mit Dillschmand + 12

Kleiner Salat
9kartoffelsalat | gurkensalat | karottensalat

Großer Salat
14kartoffelsalat | gurkensalat | karottensalat

Carpaccio vom gegrillten Rinderfilet
16ei | sauce tatar | cornichons

S a l at e

U n s e r e  K l a s s i k e r

Rindersteak “Strindberg”

34

schalotten-senf-kruste | kalbsjus
gemüsebouquet | spätzle

Wiener Schnitzel

29kartoffel-gurken-salat | zitrone
in Butterschmalz gebraten

Cordon Bleu von der Pute
schwarzwälder schinken | bergkäse

bratkartoffeln 27

Wildfanggarnelen
crostini | tomatenbutter 24

Käsespätzle
geschmorte zwiebeln | kräuterschmelze 19

Unsere Gastgeber informieren Sie gerne 

über die aktuelle Empfehlung

Wochensuppe

12

Vegetarisches Wochengericht
frisch zubereitet nach markt und saison 20



zur Kirsc
R E S T A U R A N T

h E

S a i s o n a l e s
Im Rythmus der Jahreszeit

E i n  G e n u s s  f ü r  Z w e i

Waldpilzpfanne 

24

rahm |  kräutersemmelknödel
petersilie

Vegetarisches Wochengericht
frisch zubereitet nach markt und saison

20

Filet vom Zander

33

rieslingschaum | badisches rahmkraut
weinbeeren | drillinge

Carré vom Duroc-Schwein

32 p. P.

Romescosauce | pfirsich | bohnen 
runzelkartoffeln

Duo von Seesaibling & Holzmakrele “Aji”

16

kabernvinaigrette | avocado
artischokensalat

K l e i n e r  A u f t a k t


